
園產品採後生理學  教學大綱 

壹：園產品採後生理，三學分 

    進大四年級，下學期 

    上課地點：A04B—202 

貳：任課老師：李堂察,Tel：2717429 

    研究室：A04B—205 

參：教學目標：講授園產品採收後生理，了解採後生理才能有效的應用與發展保鮮技

術。 

肆：講授內容： 

一、緒論 

二、呼吸作用 

三、乙烯生理及其應用 

四、二次代謝產物及過程 

五、Stress in harvested products 
六、成熟與老化 

七、分子生物與採後處理 

伍、評量： 

1. 期中考試 30﹪ 

2. 平時成績 30﹪ 

3. 學期考試 40﹪ 
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