
授課大綱 

課程名稱：食用菌栽培 上課班級：園藝系大學部 2 甲 

授課教師：洪進雄 學分數：二學分

  

選修 

先修科目： 上課時數：二小時 

一、教學目標： 

本課程旨在使學生習得食藥用菇類之基本知識及國內外菇類生

產現況，同時瞭解各種食藥用菇類之生產過程、菌種保存方法及菇

類保鮮加工技術。 

二、教學方式與成績評量： 

除了課堂講授及實習外，並配合校外參觀，增加實習效果。 

成績評量 

(1)由期中考(佔 30%)與期末考(佔 30%)及繳交平時報告、平時考(佔

40%)來計算，以評量學習成果。 

(2)平時成績由出席率、平時作業、期末報告及期中參觀報告各一篇 

(任何一種菇類均可，包括生產及銷售 )，至少 6,000 字及 15 篇

參考文獻，需電腦打字。 

(3)上課缺席超過三次，學期成績以不及格論。 

(4)期末報告需於期末考前交到園藝系館五樓(蔬菜研究室) 洪進雄

老師。 

(5)本課程需繳交二種菇類各三支無污染之菌絲試管。 

三、教學內容及進度： 

(1)各種食藥用菇類之繁殖及栽培方法。 

(2)菌種製作及保存過程及面臨的問題。 

(3)菇類育種技術。 

(4)藥用真菌栽培。 

(5)養液深層培養。 

上課進度： 

(1) 第一週：菇類種類及生產概況。 

(2) 第二週：菇類生活史及生物特性。 

(3) 第三週：菇類營養價值及經濟價值 

(4) 第四週：培養基種類及製作 。 

(5) 第五週：菇類分類及毒菇鑑定 

(6) 第六週：消毒及滅菌方法及利用。 

(7) 第七週：菌種分離及選育、純粹培養。 

(8) 第八週：菌種商業生產及保存、洋菇栽培技術(一)。 

(9) 第九週：期中考、洋菇及草菇栽培栽培技術(二) 



(10) 第十週：香菇太空包栽培技術(一) 

(11) 第十一週：香菇太空包栽培技術 (二) 

(12) 第十二週：香菇段木栽培 

(13) 第十三週：木耳及白木耳栽培。 

(14) 第十四週：靈芝栽培。 

(15) 第十五週：藥用菇類生產及其他菇類生產。 

(16) 第十六週：菇類產期調節及產品行銷策略。 

(17) 第十七週：期末考。 
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