國立嘉義大學食品科學研究所碩士班課程科目表

93學年度

	教育目標：培養兼具食品科學理論專業知識與實際應用之專業人才。


應修畢業最低學分（不含畢業論文學分）：24學分，含必修4學分，其餘為選修。

畢業論文學分：6學分。
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